








I san émq; annak Innyomwim, hon-
: hph médosuldsait az si magyar konyhaQ

amely minden kiilsé befolys ellenére is megériz-

 te alapjellemvonaisait és a sajat izléséhez moédosi 4\ S
totta a kapott hatdsokat. Sok mindent megtud S
ra kényvh&l. amirél eddig nem voltak pon

- galmaink. Pl ilyeneket, hogy honnan keri_ilt hoz- //
zank a fott tésztak szeretete, hennan jott a pala-
‘camta a rétes, klvoltahlresDobos akinek 3

szilletett a Rigo Jancsi, stb. ,
Lang Gyb:gy kbnyvet nemesak sol
nagy szaktudassal és tokéletes ir.’

fontos, nagy szeretettel is. Az 86\ -
mébe ajanlom a magyar bor

amelyek valoségos dmshmmu }?;ig“y‘a magyar
. ukﬁm ‘kaphat6. -
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SIRREESRR |y \‘\ﬂ’ ‘konyhai szaktudasat. Kimondja a
kényw. ajanliss amclykétdrinmxemlé_-___

8261 : nagyanyjatél, akitél édesanyja tanult |
8 anyjitol, aki mellett a csalddi konyhdban
Hskodott. Ennél kedvesebb ajanlist mem is
lee TR, e E—:l f m .’ .mk.i whsk T mi" AT g

amelynél egy étel értékelésének legmagasabb fo- .
+ “Olyan, mint a nagymama féztje”,

e 5 A kinyvet, amelynek, mint mér emlitettem, a
el ~ cime: George Lang The Cuisine of Hungary”, az = =
\ Atheneum amerikai kényvkiadé adta ki. Ara de-

~ cember végéig 14.95 dollir, azutan: 17.50 dollir. —

_Amint lithats, nem olesé. De megéri, mert gys-
nydrii kidllitisu, gazdagon illusztrélt, érikbecsii -

- mii, amelynél eredetibb, szebb és. a magyarsig

Tan—
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